
DINER VOOR             vanaf 17u 

 
breekBROOD vega       10 ½   
huisgemaakte muhammara (paprikawalnotendip) – saliecitroenboter  

 
vegan coquille vegan       12 
eryngii – wakame – zoetzure komkommer – radijs – tauge – gebakken uitjes -  
furikake - limoen mayo – soja wasabi glaze  

 
buikspek        13 ½  
gelakte buikspek – wortelcrème – doperwt – bospeen – kerriemayo 

 
tonijn tataki        14   
gegrilde tonijn – cherry tomaat – meloen -  avocadocrème - limoenmayo 

 
gamba          15 
black tiger gamba’s – cilbir – antiboise – komkommer – gebrande avocado -  
cherry tomaat – avocadocrème – wasabi kroepoek 

 
steak tartare        14 
fijngehakte runderbiefstuk – cornichons – kappertjes – sjalot – mosterd -  
worcestershiresauce – tabasco – gepocheerd ei – parmezaan krokant 

 
soep (kan vegan)        9 ¾  
huisgemaakte soep  

 

 



 
 
 
 
 
 

ONZE SPECIALITEIT  
geserveerd met casinobrood, friet & mayo 

 

 
Allergie of dieetwens? 

Vraag ons personeel naar de mogelijkheden! 

  

RAW BEEF     
Biefstuk ossenhaas, gebakken en geserveerd in de jus  
  Honderdtachtig gram      29 ¾   
  Tweehonderdvijftig gram      39 ½  
 
 
RAW BEEF OELEK   
Biefstuk ossenhaas, gebakken en geserveerd in pittige jus  
 Honderdtachtig gram      30 ¼  
 Tweehonderdvijftig gram      40  

 
Wij serveren onze BEEF standaard medium-rare,  

zo vinden wij hem het lekkerst! Mocht je een andere bakwijze willen, geef dit dan aan 
 

kan ook VEGAN 



DINER HOOFD             vanaf 17u 

 
Zoete aardappel vegan       19 ½   
met gekruid vegan gehakt – vegan feta – tahinesaus – walnoot – pittenmix - 
granaatappel 
 

zalm         28 
op de huid gebakken filet – orzo – romanesco – cherry tomaat – mini peen – 
viskuit - avocadoroomsaus  

 
butter chicken       25 ½   
homemade butter chicken – kokosrijst – naanbrood – edamame bonen  

 
surf ‘n’ turf        28  
gelakte buikspek – black tiger gambas – gefrituurde polenta – romanesco - 
king oyster - knoflookjus – srirachamayo  

 
tonijn         20 
gegrilde tonijn – slamix – quinoa – zoetzure komkommer – zoetzure rode ui –  
radijs – avocado crème – wakame – edamame – taugé – furikake - pappadum 

 
Zomer salade vegan       17 ½   
gemengde sla – galia meloen – cantaloupe – cherry tomaat – kiwi -  
pittenmix – vegan feta – granaatappel – basilicum munt olie - desem brood 

 

  Portie friet met mayo erbij? 
Dat kan! (ook vegan) 3 ½  



DINER dessert             vanaf 17u 

 
Panna cotta       7 ½   
huisgemaakte tijm yuzu panna cotta – prosecco gel – aardbei - 
framboos aardbeicoulis –witte choco pistache crumble 

 
Dubai gebak       9 ¾   
Dubai gold gebak – pistache ijs – framboos – choco saus 

 

PARFAIT        9 ½   
huisgemaakte framboos witte choco parfait – crumble van merengue –  
Frambozencoulis – vanille ijs – kersen crumble 

 

KWARKTAART vegan      8  
huisgemaakte mango Kwarktaart met bodem van noten en dadels 

 
Mousse        9 ¾  
bananenmousse – chocolade ijs – karamelsaus – cookie crumble 
 

 

 


